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Wydawca: Ambasada Japonii w Polsce

Podréz do Japonii:
Koshin, Tokai i Kanto
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Koshin i Tokai

Regiony te sasiaduja ze soba w samym sercu

wyspy Honsiu, a przynalezy do nich pie¢ prefektur:
Yamanashi i Nagano (Koshin) oraz Shizuoka, Aichi
iGifu (Tokai). Stolica pref. Aichi jest Nagoja,
najwieksze miasto regionu, ktére wraz z okolicz-
nymi miastami tworzy aglomeracje Chukyo. Jest to
trzeci najbardziej zaludniony obszar Japonii, zamie-
szkiwany przez okoto 10 milionéw ludzi. Koshin
iTokai cechuje gorzysty krajobraz, w ktéry wpisuje
sie jedno z najwazniejszych miejsc w kraju — géra
Fudzi. Jest to symbol i najwyzszy szczyt Japonii
(3776 m n.p.m.), potozony na obszarze prefektur
Yamanashi i Shizuoka. W czerwcu 2013 roku géra
Fudzi zostala wpisana na liste $wiatowego dziedzi-
ctwa UNESCO. W regionie znajduja sie réwniez
tancuchy goérskie nazywane Alpami Japonskimi
(goéry Hida, Kiso i Akaishi), ktérych potudniowa
cze$¢ wchodzi w sktad Parku Narodowego Minami
Alps. Pozostate parki narodowe to Chichibu-Tama-
Kai (pref. Yamanashi, Nagano, Saitama i Tokio),
Joshin'etsu-kogen (pref. Nagano, Gunma i Niigata),
Fuji-Hakone-Izu (pref. Yamanashi, Shizuoka i Kana-
gawa) oraz Chubu-Sangaku (pref. Nagano, Gifu,
Toyama i Niigata).

Kanto

Kanté jest najludniejszym regionem Japonii,

zamieszkiwanym przez okolo 1/3 catej ludnosci

Alpy Japonskie © JNTO

kraju (ponad 40 milion6éw ludzi). Poza stolica Japonii,

Tokio, przynalezy do niego szes¢ prefektur: Kana-
gawa, Saitama, Chiba, Ibaraki, Tochigi i Gunma.
Ponad potowe obszaru stanowi najwieksza w Japonii
nizina Kant6. W péinocno-wschodniej czesci regionu
znajduje sie jeden z najpopularniejszych parkéw
narodowych Japonii, Nikko (pref. Tochigi, Gunma,
Niigata i Fukushima). Na jego terenie znajduje sie
wiele $wigtyn i chraméw wpisanych na liste $wia-
towego dziedzictwa UNESCO. Sagsiaduje z nim Park
Narodowy Oze, znany z terenéw bagiennych Ozega-
hara. Natomiast 1000 kilometréw na potudnie od
Tokio znajduje sie Park Narodowy Ogasawara, w kt6-
rego skiad wchodzi wpisany na liste $wiatowego
dziedzictwa archipelag Ogasawara. Wyspy znane s
zwyjatkowej fauny i flory, a poniewaz wiele gatun-
kéw wystepuje jedynie na ich terenie (np. nietope-

rze), nazywane sa czesto Galapagos Orientu.

Ogasawara © JNTO




W péinocnej czesci prefektury Gifu znajduje sie
urokliwa wie§ Shirakawa-go, stynaca z doméw
wybudowanych w stylu gassho-zukuri. Charakte-
rystyczne dla nich sa ostre, spadziste dachy kryte
strzecha, ktére mialy za zadanie sprosta¢ nawie-
dzajacym te tereny obfitym opadom $niegu. Domy
budowane w tym stylu zobaczy¢ mozna jeszcze
jedynie w pobliskiej Gokayamie. Oba miejsca znaj-
duja sie naliscie swiatowego dziedzictwa UNESCO.

Bedac w poblizu warto odwiedzi¢ réwniez
historyczna miejscowo$c¢ Hida Takayama, w ktérej
idealnie zachowane domy i uliczki pozwalaja po-
czu¢ klimat dawnej Japonii. Szczegélnie waznym
zabytkiem jest tutaj Takayama Jin'ya, budynek
bedacy w epoce samurajskiej placowka rzadowa.
Dzieki renowacji zachowat wyglad z okresu Edo
(1603-1868).

Zamek w Matsumoto © JNTO

Prefektura Gifu moze pochwali¢ sie jeszcze

jednym niezwyklym miejscem — Gujo Hachiman.
Jest to miejscowos¢ znana przede wszystkim
zidealnie zachowanych dr6g wodnych z XVII wieku.
Liczne rzeczki, kanaliki i wodospady nadaja jej
mnéstwa uroku, a jakos¢ wody pitnej jest dla
mieszkancéow powodem do dumy. Co ciekawe,
miejscowo$¢ jest rowniez jednym z gtéwnych
wkraju producentéw... sztucznego jedzenia, uzy-
wanego w wielu restauracjach w celach poglado-
wychlub do dekoracji.

Prefektura Nagano wielu Polakom kojarzy sie
z Zimowymi Igrzyskami Olimpijskimi (1998), jed-
nakze moze ona zainteresowac nie tylko fanow
sportu. Jedna z najwiekszych atrakeji turysty-
cznych regionu jest Zamek w Matsumoto, uznany
za japonski skarb narodowy. Zbudowany pod
koniec XVI wieku, jest jednym z niewielu zamkdéw
wJaponii, w ktérych zachowaly sie oryginalne
elementy. W tym przypadku s to drewniane
wnetrza 1 kamienna podstawa. Cecha charak-
terystyczna budowli jest czarna elewacja, przez co

czesto nazywa sieja kruczym zamkiem.



Zamek w Nagoi © JNTO

Jednym z najpiekniejszych zamkéw w Japonii
moze poszczyci¢ sie réwniez Nagoja. Znajduje sie
onw centrum miasta, ktére obfituje w atrakcje tury-
styczne zwigzane z leyasu Tokugawa, zatozycielem
dynastii i szogunatu Tokugawa, ktéry rzadzit Japo-
nig w XVII-XIX wieku. Jednym z nich jest Muzeum
Sztuki Tokugawa, w ktérym mozna obejrze¢ kolek-

cje mieczy, zbroi, kostiumadw teatruné czy ceramiki.

Stolica Japonii, Tokio, pelna jest zabytkéw
iatrakdji turystycznych, ktérych zwiedzanie z pew-
noscig nadaje sie na osobna, kilkunastodniowa
wycieczke. Z drugiej strony jest to réwniez idealna
baza wypadowa na krétsze, czasem nawet jedno-
dniowe wycieczki do pobliskich, réwnie atrakcyj-
nych turystycznie miast i miejscowosdci. Jednym
znich jest Jokohama (prefektura Kanagawa).
Miesci sie tu najwieksza w Japonii dzielnica chin-
ska, czyli Chukagai. Wieczorem warto wybrac sie
wokolice Minato Mirai 21, pieknie o$wietlonej o tej
porze czesci miasta. Znajduje sie tu charakterysty-
czny diabelski mtyn, a takze wiele restauracji
isklepéw. Piekny krajobraz i mozliwos$¢ spaceru
nadbrzezem sprawia, ze okolica ta jest czestym
miejscem spotkan zakochanych. Dodatkowo okoto

Chukagai © JNTO
30 kilometréw na potudniowy-zachéd od Jokohamy

lezy niewielka Kamakura, znana przede wszystkim
zwysokiego na 13,35 metréw i wazacego okoto 121

ton posagu Buddy (Daibutsu).
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Kawagoe © JNTO

Na péinoc od Tokio, w prefekturze Saitama, lezy
,mate Edo”, czyli Kawagoe. Miasto charakteryzuje
atmosfera samurajskiej Japonii, potegowana przez
liczne sklepiki oferujace stodycze wyrabiane daw-
nymi metodami. W poblizu Kawagoe znajduje sie
réwniez muzeum kolejnictwa, w ktérym mozliwe
jest zwiedzanie catych sktadéw pociagéw z réznych

dekad.

Minato Mirai 21
© JNTO



Dalej na péinoc, w prefekturze Tochigi, poto-
zone jest pelne zabytkéw i atrakcji turystycznych
miasto Nikko. Jednym z najcenniejszych jest znaj-
dujacy sie na liscie $wiatowego dziedzictwa i liscie
skarbéw narodowych kompleks chraméw Toshogu,
poswiecony leyasu Tokugawie. Na jego terenie znaj-
dziemy réwniez stynne podobizny trzech madrych
matp: Mizaru (niewidzacej), Kikazaru (niestyszacej)
i Iwazaru (nieméwiacej). Nikko wyréznia réwniez
piekna przyroda — w pobliskim parku narodowym
znajduje sie stynny wodospad Kegon, wyplywajacy
zmalowniczego jeziora Chuzenji.

W samym Tokio nie sposéb sie nudzi¢. Mito-
$nicy zaréwno nowoczesnej, jak i dawnej Japonii,
fani zakupow i japonskiej kuchni, osoby chcace
odpocza¢ lub spedzi¢ czas aktywnie — kazdy znaj-
dzie tu co$ dla siebie. Zwiedzanie utatwia doskonale
zorganizowana sie¢ metra oraz linia kolejowa
Yamanote, ktéra biegnie przez najwazniejsze
dzielnice miasta. Fani japonskiej mody koniecznie
musza wybra¢ sie do Harajuku i Shibuyi. Ekskluzy-
wne sklepy i wysokiej klasy restauracje oferuje
natomiast Ginza. Ogromna popularnoécia cieszy sie
réwniez Akihabara — dzielnica petna sklepéw z elek-

Tokyo Sky Tree® © JINTO

T & %
Tokio, Photo/AFLO
tronika, mekka dla fanéw gier i anime. Po prze-
piekne zdjecia warto wybra¢ sie do Asakusy —
znajduje sie tu ponadtysiacletnia §wigtynia Sensoji,
wokot ktérej rozsiane sa stragany z oryginalnymi
japonskimi pamiatkami. Dodatkowo niespetna 20
minut spacerem od §wiatyni znajduje sie najwyzsza
na $wiecie wieza, Tokyo Sky Tree®. Na wysokosci
450 metréw jest taras widokowy, z ktérego rozpo-
Sciera sie zapierajacy dech widok na Tokio i okolice.
W bliskim sasiedztwie Asakusy znajduje sie dziel-
nica Ryogoku, znana przede wszystkim z hali spor-
towej Ryogoku Kokugikan, w ktérej w styczniu,
maju i wrzesniu odbywaja sie zawody sumo. Na
chwile odpoczynku warto wybra¢ sie do przepiek-
nego parku Shinjuku Gyoen lub do chramu Meiji
Jingu, gdzie doswiadczymy kojacej ciszy i niezwy-
ktej przyrody. W wolnej chwili warto odwiedzi¢ réw-
niez pierwszy japonski ogréd zoologiczny — Zoo
Ueno. Ciekawym celem wycieczki bedzie takze
Odaiba - sztuczna wyspa w Zatoce Tokijskiej, z kt6-
rej rozposciera sie piekny widok na panorame mia-
sta, ze stynnym mostem Rainbow Bridge na pierw-
szym planie. A to tylko utamek tego, co oferuje nam
Tokio!

Nikko © JNTO




Wyjatkowa natura

Majestatyczna goéra Fudzi jest jednym z naj-
chetniej odwiedzanych miejsc w Japonii. Sezon wspi-
naczkowy rozpoczyna sie na poczatku lipca i konczy
na poczatku wrzesnia. Wielu turystéw planuje trase
w taki sposéb, aby moc ze szczytu obejrzeé wschod
storica. Jednakze géra warta jest uwagi o kazdej porze
roku. Czestym celem pielgrzymek jest poswiecony jej
chram Sengen. Popularng atrakcja turystyczna jest
réwniez piec jezior Fudzi (Fujigoko): Kawaguchi,
Motosu, Sai, Shoji i Yamanaka. Kazde oferuje piekny

widok na gére, a takze rézne atrakcje turystyczne, jak

Yumomi © JNTO

Goéra Fuji @\JN

Gorace zrodta (Onsen)

Hakone (prefektura Kanagawa)

Hakone jest popularnym wsréd turystéw kuror-
tem, znanym z goracych zrédet i niezwyktej przyrody.
Na szczegdlng uwage zastuguje jezioro Ashi,
zktdrego rozciaga sie piekny widok na gore Fudzi.
Miasto oferuje wiele atrakeji takze dla mitosnikéw
sztuki — znajduje sie tu Hakone Open Air Museum,
posiadajace w swych zbiorach okoto stu rzezb autor-
stwa artystéw z caltego $wiata. Muzeum moze po-
chwali¢ sie réwniez jedna z najwiekszych na $wiecie
kolekgji dziet Pabla Picassa.

Kusatsu Onsen (prefektura Gunma)

Gorace zrédta Kusatsu, potozone w pédtnocno-
zachodniej czedci prefektury Gunma, znane sa
wcatej Japonii jako te, ktére ,wylecza kazda cho-
robe”. Wody cechuje wysoki poziom kwasowosdi,
przez co posiadaja wlasciwosci odkazajace. Od in-
nych goracych zrédet odréznia je réwniez wysoka
temperatura. Sposobem na jej ochtodzenie jest
mieszanie wody specjalnymi drewnianymi wiostami,

nazywane yumomi.




Kuchnia lokalna

Czy da sie podrézowac po kraju bez prébowania jego lokalnej kuchni? Jest to bardzo trudne, a przede
wszystkim - bardzo zubaza doswiadczenie i zabiera duza czeS¢ przyjemnosci z wyjazdu! Odwiedzanie
kolejnych prefektur Japoniito odkrywanie coraz to nowych smakow i aromatow.

Yuba (prefektura Tochigi)

Tochigi jest jedng z prefektur znanych z tego
specjatu, produkowanego z cienkiej warstwy biatka,
ktéra zbiera sie na powierzchni gotowanego mleka
sojowego. W kuchni japonskiej yuba ma réznorodne
zastosowanie: mozna jg doda¢ do gotowanych lub
duszonych potraw, smazona zyskuje chrupkos¢,
wsuszong za§ mozna zawing¢ rozmaite nadzienia
ipodawa¢ w formie roladek. Mozna ja takze jes¢ jak
sashimi z dodatkiem sosu sojowego i chrzanu wasabi.
Yuba jest bardzo ceniona ze wzgledu na walory
odzywecze. Co wiecej, nie nastrecza probleméw w ku-
chni nawet mato doswiadczonym kucharzom.

Namero ©TOHRU MINOWA/a.collectionRF/amanaimages

Namero (prefektura Chiba)

Namero to przypominajace tatara tradycyjne
rybackie danie z Pétwyspu Boso, potudniowej czesci
prefektury Chiba. Drobno pokrojone mieso ryb
(ostrobok japonski, sardynka, sajra, makrela, ryba
latajaca) miesza sie z pasta miso. Nastepnie dodaje sie
pora, imbir i shiso (pachnotka zwyczajna) i sieka na
paste. Dodanie pora i imbiru eliminuje charak-
terystyczny zapach ryb. Tak przygotowane namero
najlepiej zjes¢ od razu, ale mozna je tez uformowac
wkotlety i usmazy¢ (danie sangayaki) albo przyprawic
odrobing octu, utozy¢ w miseczce na ryzu i zalac
zielona herbata (danie magocha).

Yuba ©SOURCENEXT CORPORATION/amanaimages

Natto (prefektura Ibaraki)

Natto to sfermentowane ziarna soi. Prefektura
Ibaraki jest numerem jeden w Japonii w produkgji
tego przysmaku. Ziarna soi umieszczane sa w stomie,
w ktorej w temperaturze 40°C podlegaja procesowi
fermentacji. Soja jest bogata w biatko, a jej spo-
zywanie wspomaga uktad odpornosciowy. Natto
zawiera izoflawon poprawiajacy réwnowage hormo-
nalna oraz lecytyne regulujaca funkgje jelit, przy-
spieszajaca regeneracje organizmu po wysitku
ichroniaca przed dziataniem bakterii. Ponadto jest
bogate w enzymy, ktére zapobiegaja nadcisnieniu
ipomagaja w rozpuszczaniu skrzepéw krwi, a takze
wwapno, magnez i blonnik pokarmowy. Ze wzgledu
na swoje wartoéci odzywcze,
natto jest czesto jedzone na $nia-
danie, razem z ryzem i ewen-
tualnie jajkiem. Ma ono jednak
specyficzny, bardzo wyrazisty
zapach i smak, a takze kleista
konsystendje, co powoduje, ze
nie wszyscy sa jego entuzja- |
stami. Z pewnoécig warto dac
mu szanse! Zwlaszcza, ze na |
rynku dostepna jest takze jego

Natto
©MASAHIRO MORIGAKI/
a.collectionRF/amanaimages

mniej aromatyczna odmiana.




Monjayaki
©daj/amanaimages

Monjayaki (Tokio)

Rejon Kansai ma swoje okonomiyaki, a Kanto —
monjayaki. To specjalno$¢ nieodmiennie kojarzona ze
stolica Japonii, a zwlaszcza z okolicami Tsukishimy
wdzielnicy Chuo. Poczatkowo byta przysmakiem
dzieci z centrum Tokio. Sktadniki takie jak szatko-
wana kapusta, kukurydza czy suszone kalmary
najpierw podsmaza sie na metalowej plycie, a naste-
pnie formuje z nich okrag, do ktérego wlewa sie
rzadkie ciasto przypominajace nalesnikowe. Monja-
yaki je sie prosto z goracej plyty, nabierajac specjalna
szpatutka.

Hoto ©SOURCENEXT CORPORATION/amanaimages

Kamaboko (prefektura Kanagawa)

Kamaboko to rodzaj pasztetu z biatych ryb. W p6z-
nym okresie Edo stat sie sztandarowym produktem
miasta Odawara, u ktérego wybrzezy znajduja sie
bogate towiska ryb. W dawnych czasach, kiedy tru-
dno bylo transportowa¢ swieze ryby na wieksze odle-
glosci, kamaboko stato sie dobrym sposobem na ich
konserwacje. Co wiecej, przejezdzajacy tamtedy
panowie feudalni docenili ten przysmak, mobilizujac
tym samym wytworcéw do ciagglego dbania o jego
jakos¢. Smak kamaboko stat sie z czasem znany i doce-
niony takze w innych czesciach kraju.

Kamaboko ©daj/amanaimages

Hoto (prefektura Yamanashi)

Pszenny makaron w formie grubych wstazek, dy-
nia, ziemniaki, grzyby i inne warzywa oraz, w zalez-
nosci od upodoban, mieso gotowane razem w wywa-
rze na bazie pasty miso — tak powstaje rozgrzewajace
i pozywne danie hoto z prefektury Yamanashi. Co
charakterystyczne, makaronu nie gotuje sie osobno
przed dodaniem do pozostatych sktadnikéw. Miesz-
karicy Yamanashi wierza, ze zjedzenie dyni w dniu
przesilenia zimowego chroni przed przeziebieniami.
Planujecie wyjazd do Japonii zimowa pora? Na
pewno warto wpisac hdté naliste ,,do sprobowania”!



Misonikomi (prefektura Aichi)

Gruby pszenny makaron udon podawany w zupie
na bazie pasty miso mozna zje$¢ w catej Japonii, ale
kiedy pada nazwa misonikomi (dostownie ,duszone
wmiso”), oznacza ona zupe na bazie miso z udonem
z okolic Nagoi. Poza sprezystym makaronem do dania
mozna doda¢ rozmaite sktadniki, na przykiad kur-
czaka, jajko w koszulce, grzyby shiitake, pora czy ryzo-
we ciasteczka mochi. Misonikomi jest gotowane i poda-
wane bardzo gorace w glinianej miseczce na jedna
porgje. Na jego pokrywce mozna odlozy¢ czes¢ porcji
do wystygniecia. W resztkach zupy mozna ugotowac
ryzuzyskujac w ten sposéb smaczny kleik.

Wegorz — unagi (prefektura Shizuoka)

Jezioro Hamana, w ktérym stodka woda miesza
sie zwoda morska, stynie z wegorzy. Ta pozywna ryba
jedzona jest w Japonii zwtaszcza latem, kiedy z powo-
du wysokiej temperatury i wilgotnosci traci sie ape-
tyt. Istnieje bardzo wiele sposobéw na przyrzadzenie
wegorza, jednym z bardziej popularnych jest kaba-
yaki: filety sa najpierw opiekane na ogniu, nastepnie
gotowane na parze i ponownie opiekane przy jedno-
czesnym podlewaniu sosem. Tak przygotowane ka-
watki wegorza uklada sie na goracym ryzu i lekko
polewa sosem wlasnym. Danie to, czyli unaju (jesli
podane w prostokatnym naczyniu z laki) lub unadon
(jesli podane w misce), jest w ofercie wielu restauracji
w rejonie niezaleznie od pory roku.

Misonikomi ©Nagoya Convention & Visitors Bureau/©JNTO

Oyaki (prefektura Nagano)

W prefekturze Nagano nie ma dogodnych
warunkéw do uprawy ryzu, stad region ten znany jest
przede wszystkim z potraw macznych. Jeden z takich
przysmakow to oyaki. Ciasto zrobione z maki gry-
czanej i pszennej wypelniane jest nadzieniem z wa-
rzyw, owocow lub anko (pasta ze stodkiej, czerwonej
fasoli azuki), formowane w ksztatt buteczek i goto-
wane na parze lub smazone. Nagano znane jest takze

zwielu potraw z gryczanym makaronem soba.

Unagi ©JAPACK/a.collectionRF/amanaimages



Dezome-shiki to parady organizowane przez
Straz Pozarna na poczatku stycznia odbywajace sie
wwielu miejscach w Japonii. Poczatki tego $wieta
siegaja okresu Edo, kiedy wielkie pozary kilka-
krotnie trawily stolice Japonii i w niej tez zapocza-
tkowano wéwczas obchody. Parady rozpoczynaly sie
wtedy modlitwa strazakéw w chramie Ueno Toshoga
w intengji bezpieczenstwa i pomyslnosci wnowym
roku. Najwieksza atrakcja Dezome-shiki sa popisy
akrobatyczne na wysokich bambusowych drabinach
w wykonaniu strazakéw ubranych w stroje z okresu
Edo.
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Dezome-shiki - Parada Strazy Pozarnej w Tokio, fot. Piotr Milewski
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Takayama Matsuri ©INTO

W potowie kwietnia i w potowie pazdziernika
wmiescie Takayama w prefekturze Gifu ma miejsce
Takayama Matsuri, uwazane za jedno z najpiek-
niejszych $wigt w Japonii, ktérego tradycja siega XV
wieku. W rytm wybijany przez dzwonki i bebny,
przez miasto przechodzi wéwczas kolorowa parada
ztozona z okoto 1000 oséb ubranych w dawne
stroje, ktérym towarzysza tancerze wykonujacy
wmaskach shishimai, czyli taniec lwéw. Za nimi
toczone s3 ogromne, bogato zdobione platformy
(yatai). Na nich umieszczone sa miedzy innymi pre-
cyzyjnie wykonane ruchome marionetki (karakuri
ningyo), wytwarzane w Japonii w okresie Edo. Po
zmierzchu platformy o$wietlane s3 przez papiero-

we lampiony.

W sierpniu w Tokio nad rzeka Sumida odbywa
sie spektakularny pokaz sztucznych ogni. Zaréwno
mieszkancy stolicy, jak i turysci thumnie na niego
przybywaja, wiec polowanie na dogodne miejsca do
podziwiania spektaklu zaczyna sie na wiele godzin

rzedjegorozpoczeciem!
t=)

Pokaz sztucznych ogni

nad rzeka Sumida
©haruhiko/a.collectionRF/
amanaimages
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23124 wrzesnia w mi
Chiba odbywa sie Ohara Hadaka Matsuri, ktérego
tradycja siega przeszto 300 lat wstecz. Pierwszego

cie Isumi w prefekturze

dnia mezczyzni wchodza do morza trzymajac na
ramionach mikoshi (palankiny) z okolicznych
chraméw. Po wyjsciu na brzeg podrzucaja je
energicznie. Ta cze$¢ $wieta nazywa sie shiofumi
iodbywa sie w intencji dobrych zbioréw i bogatych
potowdéw ryb. Wieczorem zas na boisku szkoty
podstawowej Ohara ma miejsce cze$¢ nazywana
owakareshiki, czyli ceremonia pozegnania z béstwa-
mi opiekunczymi, podczas ktérej mezczyzni ener-
gicznie okrazaja teren z palankinamina ramionach.
Powtarzana jest ona takze nastepnego dnia, po
uroczystosciach lokalnych w poszczegélnych kwar-
tatach miasta. W czasie trwania $wieta odbywa sie
takze pokaz fajerwerkow.

Tochigi Aki Matsuri, czyli Jesienne Swieto

wprefekturze Tochigi odbywa sie w miescie o tej
samej nazwie w potowie listopada co drugi rok

itrwa 3 dni. Jest to najwieksze $wieto w regionie.

Ohara Hadaka Matsuri ©JNTO

Zapoczatkowane zostato w 1874 roku przez zamoz-
nych kupcéw z okolicy, ktérzy sprowadzili z Tokio
potezne bogato zdobione platformy nazywane
dashi. Podczas swieta odbywa sie parada tych palan-
kinéw. Znajduja sie na nich pieczotowicie wykona-
ne rzezby przedstawiajace bostwa i postacie histo-
ryczne. Z myéla o turystach w czasie swieta urucha-
miane s3 spec-jalne polaczenia kolejowe z Tokio.
Palankiny mozna podziwia¢ przez calty rok na

ekspozycji w muzeum.

Tochigi Aki Matsuri ©Yoshimasa Fujino/a.collectionRF/amanaimages
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